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Aveleda Lisboa Vine Rouge 2023

Producteur Aveleda SA

Denomination d’Origine Contro6lée IG Lisboa

Pays d’origine Portugal

Soil Argile calcaire

Millésime 2023

Cépages Touriga Nacional Alicante Bouchet , Syrah

Teneur en alcool 13% Vol.

Sucre résiduel 4 g/L

Acidité totale (en acide tartrique) 5.5+ 0,5 g/L | pH 3.2 3.9
Directeur d’cenologie Diogo Campilho | (Enologue Susete Rodrigues
Wine Consultant Valérie Lavigne

Vendange 2023

La région de Lisbonne a été marquée par des conditions climatiques seches.
Cependant, la proximité de I'océan Atlantique a joué un role crucial en protégeant
les vignes des canicules, préservant ainsi la fraicheur si caractéristique des vins de la
région. L'anticipation de la récolte s'est donc avérée fondamentale pour garantir des
vins frais, aromatiques et pleins de caractére.

Vinification

Ce vin est issu d'une sélection rigoureuse des raisins produits dans la région. Les
raisins ont été délicatement écrasés et ont subi une période de macération pré-
fermentaire pour extraire la couleur et les ardmes fruités. La fermentation s'est
déroulée dans des cuves en acier inoxydable a des températures controlées (environ
24°C). Le vieillissement partiel s'est déroulé en fits de chéne (frangais et américain).

Notes de dégustation

Couleur| grenat profond

Arome | profil fruité avec des notes de baies sauvages et des nuances de violettes,
enveloppées d'épices

Goiit | vin jeune et élégant avec des notes de fruits noirs, comme la mure et la
groseille. Bonne souplesse en bouche avec une finale prolongée ot se détachent des
notes de vanille.
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Accords

Ideal with intensive flavor food, grilled red meats, and Italian cuisines such as pasta, risotto, and

Osso Buco. At the end of the meal, it can accompany desserts based on dark chocolate. Modéle de bouteille (Capacité)
Borgonha (750mL)

Recommandations Bouchon

. Servir a une température comprise entre 10° et 13°C Screwcap (750mL)

. Conserver a la vertical, dans un endroit frais et sec, a I'abri de la lumiére Boite en carton

. A consommer dans les a3 ans suivant la mise en bouteille 12x750ml
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L’abus D “alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération
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